ESTERHAZY

WILDSPEZIALITATEN

"

Wir wiinschen lhnen und lhrer Familie ein wunderbares Weihnachtsfest
und einen guten Rutsch ins neue Jahr!

Lassen Sie es sich wahrend den Feiertagen gutgehen und geniel3en
Sie mit PANNATURA Wildspezialitdten — aus nachhaltiger Jagd —
ein Stlick kulinarische Gaumenfreude.

Regionale und nachhaltige Wildspezialitaten sind in der Markthalle Kulinarium Burgenland oder
online unter pannatura.at/feinkost erhaltlich.

Vorbestellungen und Preisanfragen werden gerne unter bestellungen@esterhazy.at entgegengenommen.
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ESTERHAZY

WILDSPEZIALITATEN

GEKOCHTER HIRSCHTAFELSPITZ

(4 Portionen)

ZUTATEN

ca. 1 kg PANNATURA Hirschtafelspitz

ZUBEREITUNG

2 Zwiebel samt Schale

1 Knolle Knoblauch

3 - 4| Wasser

2 Karotten

% Knollensellerie

1 Pastinake

Prise Salz

1 Muskatnuss

1 Gewiirznelke

5 Wacholderbeeren

5 Pimentkorner

10 Pfefferkérner schwarz
2 Lorbeerblatter

1 Zweig Maggiekraut/Liebstockl
2 Zweige Petersilie
frischer Schnittlauch
Krenwurzel

Erdapfel

Das Fleisch mit kaltem Wasser waschen und abtropfen lassen. In einem gro3en Topf
ca. 3 -4 | Wasser aufkochen, den Tafelspitz einlegen und langsam etwa 1 Stunde leicht
kocheln lassen.

Den dunkelgrauen Schaum an der Oberflache ofters abschopfen. Nach ca. 1 Stunde
Kochzeit das geschalte Gemise und die Aromaten beifiigen und ca. 45-50 Minuten
weiter kocheln lassen, bis das Fleisch weich ist.

Anschlie3end den Tafelspitz und das Wurzelgemiise aus der Suppe heben. Nun die
Suppe mit Salz und Muskatnuss abschmecken und durch ein feines Tuch abseihen. Die
geschalten und geschnittenen Erdapfel in etwas Bouillon weich kochen.

Das Wurzelgemtse in Scheiben schneiden, den Tafelspitz tranchieren und alles in einem
Suppenteller mit der Bouillon-Erdépfel anrichten. Mit frisch geriebenem Kren und
Schnittlauch bestreuen.

Guten Appetit!

GENUSSEMPFEHLUNG
Merlot Ried Schneiderteil 2016, Weingut Esterhazy

Dieser Wein zeichnet sich durch seine dunkle Aromatik und seinem sehr kréftigen,
fleischigen Korper aus.

Rezept des Kiichenchefs, Restaurant Henrici (Eisenstadt)



